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- ZITI ALLA GENOVESE

- RIGATONI ALLA BOLOGNESE

- PASTA PATATE E PROVOLA

- GNOCCO ALLA SORRENTINA

- SPAGHETTI ALLA CARBONARA

- CALAMARATA AI FRUTTI DI MARE

- SPAGHETTO ALLO SCOGLIO

- RISOTTO ALLA PESCATORE

MENÙ
MENÙ

DIGITALE

- PROFUMO DI MARE 

- TERRE NOSTRE

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 € 

10,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

(PROSCIUTTO CRUDO, SALAME NAPOLI, PANCETTA ARROTOLATA,
BOCCONCINO DI BUFALA, OLIVE VERDI, PARMIGIANA DI MELANZANE)

(INSALATA DI POLIPO, SALMONE MARINATO, ALICI MARINATE, BRUSCHETTA
CON POMODORINI, MOSCARDINI ALLA LUCIANA)

ANTIPASTI

12,00 €

  8,00 €

**PER UNA PERSONA

**PER UNA PERSONA

CALDO E FREDDO

PRIMI PIATTI
**NON DISPONIBILI IL SABATO SERA

MENÙ
EVENTI

COZZE

14,00 €    26,00 €

10,00 €    20,00 €

- ZUPPA DI COZZE NAPOLETANA

- COZZE LIMONE/PICCANTI/IMPEPATA 

MEDIA GRANDE

CON FRUTTI DI MARE, SERVITA CON POMODORO E OLIO PICCANTE (O RUSS)



MENÙ

26,00 €

26,00 €

  8,00 €

  9,00 €

  8,00 €

ENTRECOTE - RIBEYE - ARGENTINA

TAGLIATA  - RIBEYE - ARGENTINA

PETTO DI POLLO ALLA BRACE

HAMBURGER DI SCOTTONA

COTOLETTA DI POLLO

SECONDI  DI TERRA

(CIRCA 400GR. SERVITA CON POMODORINI, SCAGLIE DI PARMIGIANO E RUCOLA)

(CIRCA 400GR. SERVITA CON PATATE AL FORNO O INSALATA ICE O VERDURE GRIGLIATE)

(SERVITA CON PATATE FRITTE)

(SERVITA CON PATATE FRITTE O AL FORNO O VERDURE GRIGLIATE)

14,00 €

14,00 €

14,00 €

  8,00 €

FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI 

CALAMARI E GAMBERI GRIGLIATI

PESCE SPADA GRIGLIATO

ALICI FRITTE

SECONDI  DI MARE

(SERVITA CON INSALATA VERDE)

(SERVITA CON INSALATA VERDE)

(SERVITA CON INSALATA VERDE)
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(SERVITA CON PATATE FRITTE O AL FORNO O INSALATA ICE O VERDURE GRIGLIATE)



- POLPETTE FRITTE
- RED HOT JALAPENOS
- BANDIDOS
- CROCCHÈ 
- CORNETTINO 
- FRITTATINA 
- MONTANARA 
- ARANCINI DI RISO
- GAMBERO AL PANKO
- BRUSCHETTA CON POMODORINI
- FRITTO MISTO PIATTO UNICO
- FRITTO CELIACO PIATTO UNICO
- ZEPPOLINE DI PASTA FRITTA 
- PATATE STICK
- PATATE DIPPERS/CHIPS/TWISTERS
- PATATWIST
- PATANONNA

FRIGGITORIA IAIUNESE

INVOLTINO DI PASTA FARCITO CON MOZZARELLA , PR. COTTO E RUCOLA

BUCATINI, PR.COTTO, MOZZARELLA, PISELLI, BESCIAMELLA

5,00 €
5,00 €
5,00 €
1,00 €
1,00 €
1,50 €
2,00 €
1,50 €
1,00 €
1,00 €
7,00 €
8,00 €
3,00 €
4,00 €
4,50 €
7,00 €
7,00 €

 TIMBALLI DI RISO FRITTI E RIPIENI DI RAGÙ CON PISELLI E MOZZARELLA

PASTA FRITTA CON RAGÙ, BOCCONCINO E PARMIGIANO

POLPA DI GRANCHIO FRITTA IMPANATA AL PANKO

PANE DI NOSTRA PRODUZIONE CON DATTERINI ROSSI

CON IL RAGU DELLA DOMENICA E SPOLVERATA DI PARMIGIANO

PEPERONE VERDE RIPIENO DI CREMA DI FORMAGGIO PANATO

PATATE 100%, SALE E PEPE

MINI FILETTINI DI POLLO AL GUSTO "SWEET CHILI"

CROCCHÈ – FRITTATINA – ARANCINO – CORNETTINO – ZEPPOLINE – PATATE STICK

CROCCHÈ – CORNETTINO – ARANCINO – PATATE STICK – FRITTATINA

MENÙ

PATATE FRITTE DIPPERS* – POLPETTE – PROVOLA

PATATE FRITTE TWISTERS* – CHEDDAR FUSO – BACON
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  9,00 €

  9,00 €

  8,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

BUN ARTIGIANALE – HAMBURGER DI VITELLO 200 GR – SPECK – CREMA
DI NOCI – PROVOLA – FUNGHI

BUN ARTIGIANALE – HAMBURGER DI VITELLO 200 GR – PR. CRUDO –
STRACCIATA DI BUFALA – POMODORO – INSALATA ICEBERG

BUN ARTIGIANALE – HAMBURGER DI VITELLO 200 GR – CROCCHÈ –
PROSCIUTTO COTTO – BOCCONCINI

BUN ARTIGIANALE – HAMBURGER DI VITELLO 200 GR – PROVOLA
AFFUMICATA – PATATE AL FORNO – MELANZANE A FUNGHETTO

BUN ARTIGIANALE – SALSICCIA DI MAIALE – MELANZANE GRIGLIATE –
PROVOLA AFFUMICATA

BUN ARTIGIANALE – SALSICCIA DI MAIALE – PROVOLA AFFUMICATA
– FRIARIELLI NAPOLETANI* – PATATE AL FORNO

BUN ARTIGIANALE – COTOLETTA DI POLLO – MOZZARELLA DI BUFALA –
PATATE FRITTE DIPPERS*

BUN ARTIGIANALE – HAMBURGER DI VITELLO 200 GR – INSALATA ICEBERG
– POMODORO A FETTE – MOZZARELLA DI BUFALA

BUN ARTIGIANALE – HAMBURGER DI VITELLO 200 GR – CHEDDAR – UOVO
FRITTO – BACON CROCCANTE – INSALATA ICEBERG – POMODORO A FETTE 

BUN ARTIGIANALE – PULLED PORK – PROVOLA – INSALATA ICEBERG –
SALSA BBQ

BUN ARTIGIANALE – PORCHETTA ARTIGIANALE AL TAGLIO – PROVOLA
AFFUMICATA – PATATE AL FORNO – FUNGHI CHAMPIGNON

PANINI: PANIFICATI DA NOI
IL MAGNIFICO

L'AMERICANO

IL PULLED PORK

IL SAPORITO

L'ARRICCIATO

IL RUSTICO

IL PAESANO

IL NAPOLETANO

IL GUSTOSO

L’ITALIANO

L'IRRESISTIBILE

LO STRACCIATO

IL TRADITORE

DOUBLE CHICKEN

BUN ARTIGIANALE – SALSICCIA DI SUINO – FUNGHI CHAMPINION –
PARMIGIANA DI MELANZANE – PROVOLA AFFUMICATA – PATATE DIPPERS

BUN ARTIGIANALE – DOPPIA COTOLETTA DI POLLO – MAIONESE AL PEPE –
INSALATA ICEBERG – POMODORO – PROVOLA AFFUMICATA – PATATE STICK*

BUN ARTIGIANALE – PORCHETTA ARTIGIANALE AL TAGLIO – PROVOLA –
MELANZANE GRIGLIATE – PATATE FRITTE CHIPS*

MENÙ
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7,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

7,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

MOZZARELLA DI BUFALA – PECORINO ROMANO – PEPE –
CARCIOFI FRITTI – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PESTO SICILIANO – MELANZANE FRITTE –
GRANELLA DI MANDORLE – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – BESCIAMELLA – CROCCHÈ – SALAME NAPOLI A
LISTARELLE – OLIO EVO

CORNICIONE RIPIENO DI MOZZARELLA DI BUFALA – POMODORO –
MOZZARELLA DI BUFALA A FETTE – TARALLO NAPOLETANO – OLIO EVO

CORNICIONE QUADRATO RIPIENO DI MOZZARELLA DI BUFALA – AL
CENTRO PROVOLA AFFUMICATA – FUNGHI CHAMPIGNON – PORCHETTA
ARTIGIANALE – OLIO EVO

CORNICIONE TRONCO RIPIENO DI MOZZARELLA DI BUFALA, SALSICCIA
PAESANA E FUNGHI CHAMPIGNON – RICOPERTO DI RUCOLA, POMODORINI
E SCAGLIE DI PARMIGIANO – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PROVOLA AFFUMICATA – SCAROLA CONDITA
– OLIVE NERE – OLIO EVO

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA A FETTE – SALAME NAPOLI A
LISTARELLE – PEPE NERO – BOCCONCINO DI BUFALA CENTRALE – OLIO
EVO

POMODORO – ALICI – OLIVE NERE – CAPPERI – ORIGANO – POMODORINI –
POMODORINI GIALLI – BASILICO – OLIO EVO – (AGLIO SU RICHIESTA)

FOCACCIA CON FARINA INTEGRALE – INSALATA ICEBERG – TONNO – OLIVE
NERE – POMODORINI – SCAGLIE DI PARMIGIANO – OLIO EVO

RIPIENO AL FORNO – MOZZARELLA DI BUFALA – FUNGHI – SCAGLIE DI PARMIGIANO –
RICOPERTO DI PROSCIUTTO CRUDO – INSALATA ICEBERG – POMODORINI – SCAGLIE DI
PARMIGIANO – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PORCHETTA – PATATE FRITTE IN COTTURA –
PROVOLA AFFUMICATA – SCAGLIE DI PARMIGIANO – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – POMODORO – WÜRSTEL – SALAME PICCANTE –
PROSCIUTTO COTTO – FUNGHI – PATATE FRITTE – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PROSCIUTTO CRUDO – RUCOLA – POMODORINI
– SCAGLIE DI PARMIGIANO – OLIO EVO

PIZZE
PIZZA DELLA NONNA

ROMANA

SICULA

GATTÒ

TARALLO 

QUADRO 

TRONCO

BUFALA 2.0

MARINARA SBAGLIATA

91

FRATELLI INTEGRALE

CROSTONE

FRATELLI BIANCA

PRIMAVERA

MENÙ
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8,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

6,00 €

8,00 €

6,00 €

6,00 €

7,00 €

6,00 €

5,50 €

5,50 €

5,00 €

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – PARMIGIANA DI MELANZANE –
SCAGLIE DI PARMIGIANO  – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PROSCIUTTO COTTO – CROCCHÈ ARTIGIANALE –
OLIO EVO

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – PROSCIUTTO COTTO – FUNGHI
CHAMPIGNON – OLIVE NERE – CARCIOFINI – OLIO EVO

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – ZUCCHINE – PEPERONI –
MELANZANE – FUNGHI CHAMPIGNON – CARCIOFINI – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PROVOLA AFFUMICATA – SCAGLIE DI
PARMIGIANO – EMMENTAL E FORMAGGIO A BREVE STAGIONATURA – OLIO
EVO (GORGONZOLA SU RICHIESTA)

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – SALAME PICCANTE – HAMBURGER –
PATATE FRITTE IN COTTURA – SCAGLIE DI PARMIGIANO – OLIO EVO

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – PROSCIUTTO COTTO – FUNGHI
CHAMPIGNON – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA A FETTE – POMODORINI A FETTE – ORIGANO –
BASILICO – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – FRIARIELLI NAPOLETANI* – SALSICCIA
PAESANA – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PANNA – PROSCIUTTO COTTO – MAIS – OLIO EVO

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA A FETTE – BOCCONCINO DI
BUFALA CENTRALE – OLIO EVO

POMODORO – CAPPERI – ACCIUGHE – OLIVE NERE – ORIGANO – OLIO EVO
(AGLIO SU RICHIESTA)

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – SALAME PICCANTE – OLIO EVO

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – OLIO EVO

PARMIGIANA

CROCCHÈ

CAPRICCIOSA

ORTOLANA

NAPOLETANA

4 FORMAGGI

FRATELLI ROSSA 

RIPIENO CLASSICO

CAPRESE

MIMOSA

BUFALA

MARINARA

DIAVOLA

MARGHERITA

PIZZE

MENÙ
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10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  8,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  9,00 €

  8,00 €

  9,00 €

PIZZE PIÙ RICHIESTE

MOZZARELLA DI BUFALA – PROVOLA AFFUMICATA – VELLUTATA DI
FRIARIELLI – SALSICCIA PAESANA – BOCCONCINI DI BUFALA – OLIO EVO

CORNICIONE RIPIENO DI MOZZARELLA E PROSCIUTTO COTTO – MOZZARELLA DI
BUFALA – PESTO DI BASILICO – POMODORINI – BOCCONCINI DI BUFALA – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA  – MORTADELLA – RICOTTA – GRANELLA DI
PISTACCHI – CREMA DI PISTACCHIO – OLIO EVO

CORNICIONE RIPIENO DI MOZZARELLA DI BUFALA  – MOZZARELLA DI BUFALA – 
CREMA DI CARCIOFI – SALSICCIA PAESANA – PATATE AL FORNO – OLIO EVO

CORNICIONE RIPIENO DI MOZZARELLA DI BUFALA – PROVOLA AFFUMICATA –
MOZZARELLA DI BUFALA – SALSICCIA PAESANA – CROCCHÈ ARTIGIANALE – SALAME
NAPOLI A LISTARELLE – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PROVOLA AFFUMICATA – SPECK – NOCI – CREMA DI
NOCI – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – VELLUTATA DI ZUCCHINE – ZUCCHINE –
SCAGLIE DI PARMIGGIANO – OLIO EVO

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – NDUJA CALABRESE – PEPERONI –
OLIVE NERE – OLIO EVO

POMODORO – STRACCIATA DI BUFALA – PR. CRUDO – OLIO EVO

CORNICIONE RIPIENO DI MOZZARELLA DI BUFALA – MOZZARELLA DI BUFALA –
HAMBURGER – PATATE AL FORNO – BACON CROCCANTE – CHEDDAR – OLIO EVO

PIZZA FRITTA – RAGÙ – POLPETTE FRITTE – BOCCONCINI DI BUFALA –
RIPASSATA IN FORNO A LEGNA – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – POLPETTE FRITTE – PATATE CHIPS* – OLIO EVO

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – PARMIGIANA DI MELANZANE –
POLPETTE FRITTE – SCAGLIE DI PARMIGIANO – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – CREMA DI ZUCCA – SALSICCIA PAESANA – PROVOLA
AFFUMICATA – SCAGLIE DI PARMIGIANO – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PULLED PORK – PROVOLA – PATATE AL FORNO –
OLIO EVO

VELLUTATA

81033

PISTACCHIO

GUSTOSA 

RUSTICA

SCHIACCIANOCI

NERANO

CALABRESE

LEGEND

LA MASCALZONE

CHIPS

PIZZA DELLA MAMMA

ZUCCOTTA

PULLED PORK

LA STRACCIATA

MENÙ
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  9,00 €

  7,00 €

  7,00 €

12,00 €

  7,00 €

  8,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

10,00 €

10,00 €

12,00 €

10,00 €

  8,00 €

10,00 €

PIZZE PIÙ RICHIESTE
CONFIT PIZZA

WÜRSTEL E PATATINE 

RIPIENO FRITTO NAPOLI 

AMALFITANA 

BIANCA ARTIGIANALE 

CROCCANTE

FANTASIA 

FRUTTI DI MARE 

INCANTO 

LARDIATA  

PERGAMENA  

PICASSO 

PIZZA CON LA GENOVESE 

STELLA 

VALTELLINA  

MOZZARELLA DI BUFALA – SALMONE IN AGRODOLCE – POMODORINI GIALLI
– PANNA FRESCA– RUCOLA – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PORCHETTA FRITTA –  PATATE CHIPS– MAIONESE

MOZZARELLA DI BUFALA – PROVOLA AFFUMICATA – FUNGHI PORCINI – SPECK
CROCCANTE – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – MELANZANE GRIGLIATE – BRESAOLA – BOCCONCINI
DI BUFALA – PROFUMO DI LIMONE – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – LARDO DI COLONNATA – PATATE AL FORNO –
PECORINO ROMANO – OLIO EVO

CORNICIONE RIPIENO DI STICK DI PROVOLA AFFUMICATA – MOZZARELLA DI BUFALA –
STICK DI PROVOLA AFFUMICATA – MELANZANE FRITTE  – SALSICCIA PAESANA –
INVOLTINI DI PROSCIUTTO CRUDO – OLIO EVO

SUGO CON LA GENOVESE – MOZZARELLA DI BUFALA –  SCAGLIE DI
GRANA – OLIO EVO

PUNTE DI STELLA RIPIENE MISTE – AL CENTRO POMODORO E MOZZARELLA
DI BUFALA – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – PATATE FRITTE DIPPERS* – WÜRSTEL A
LISTARELLE – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – GAMBERI* AL PROFUMO DI LIMONE – STRACCIATA
DI BUFALA – RUCOLA – OLIO EVO

 PROVOLA – CICOLI – PEPE – RICOTTA 

POMODORO – MOZZARELLA DI BUFALA – POLIPO – SEPPIA –
VONGOLE – COZZE – GAMBERETTI

MOZZARELLA DI BUFALA – WURSTEL – PATATE STICK FRITTE

MOZZARELLA DI BUFALA – STRACCIATA DI BUFALA – POMODORINI CONFIT
– OLIVE NERE – OLIO EVO

MOZZARELLA DI BUFALA – ZUCCHINE – POMODORINI – GAMBERETTI
SGUSCIATI* – GAMBERI FRITTI* – OLIO EVO

MENÙ
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BEVANDE

COCA COLA 1 LT
ACQUA NATURALE NATIA 1 LT
ACQUA FRIZZANTE FERRARELLE 1 LT
COCA COLA 0,33 LT
COCA COLA ZERO 0,33 LT
FANTA 0,33 LT
THE ESTATHÈ AL LIMONE 0,33 LT
THE ESTATHÈ ALLA PESCA 0,33 LT
ACQUA NATURALE NATIA 0,5 LT
ACQUA FRIZZANTE FERRARELLE 0,5 LT

3,50 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
1,00 €
1,00 €

BIRRA
SPILLATA 40 CL

6 LUPPOLI BOCK ROSSA
4 LUPPOLI LAGER BIONDA

4,50 €
4,00 €

20 CL

2,50 €
2,00 €

BIONDA GIALLO DORATO – GRADO ALCOLICO: 5.5% VOL.

SPILLATURA SENZA ANIDRIDE CARBONICA

ROSSA DOPPIO MALTO CORPOSA – GRADO ALCOLICO: 7.0% VOL.

MENÙ

PAG.1

DOLCI
ANGIOLETTI ALLA NUTELLA “FERRERO”
PIZZA ALLA NUTELLA “FERRERO”
ROCCOBABÀ “EMILIO IL PASTICCIERE”
TIRAMISÙ
CUORE CALDO FONDENTE
CHEESECAKE 

6,00 €
6,00 €
4,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
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PISTACCHIO/NUTELLA/FRUTTI DI BOSCO



FISCHER 0,65 LT
TENNENT’S SUPER 0,33 LT
LEFFE BLONDE 0,33 LT
LEFFE ROUGE 0,33 LT
PERONI SENZA GLUTINE 0,33 LT
PERONI/NASTRO AZZURRO 0,66 LT
HEINEKEN 0,66 LT

VINI
GRECO DI TUFO DOCG 0,75 LT
FIANO DI AVELLINO DOCG 0,75 LT
FALANGHINA DEL SANNIO DOC 0,75 LT
CHIANTI DOCG 0,75 LT
MOIO 57 0,75 LT
LANCERS ROSÉ FRIZZANTE 0,75 LT
LANCERS BIANCO FRIZZANTE 0,75 LT

SPUMANTE
FERRARI
958

18,00 €
16,00 €
16,00 €
16,00 €
16,00 €
  8,00 €
  8,00 €

BIRRE IN 
BOTTIGLIA

5,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

FEUDI DI SAN GREGORIO – GRADO ALCOLICO: 12,5% VOL.

GIALLO PAGLIERINO – GRADO ALCOLICO: 12,5% VOL.

MASTROBERARDINO – GRADO ALCOLICO: 12,5% VOL.

CANTINE PORTOGHESI – GRADO ALCOLICO: 10% VOL.

PICCINI – GRADO ALCOLICO: 12,5% VOL.

MASTROBERARDINO – GRADO ALCOLICO: 12,5% VOL.

20,00 €
10,00 €

CANTINE PORTOGHESI – GRADO ALCOLICO: 10% VOL.

CANTINE MOIO – GRADO ALCOLICO: 14,5% VOL.

GIALLO INTENSO – GRADO ALCOLICO: 9.0% VOL.

ROSSO RUBINO – GRADO ALCOLICO: 6,6% VOL.

BIONDA – GRADO ALCOLICO: 6,6% VOL.

GIALLO PAGLIERINO – GRADO ALCOLICO: 4,7% VOL.

GIALLO PAGLIERINO – GRADO ALCOLICO: 5,0% VOL.

GIALLO PAGLIERINO – GRADO ALCOLICO: 4,7% VOL.

GIALLO DORATO – GRADO ALCOLICO: 6.0% VOL.

GIALLO PAGLIERINO – GRADO ALCOLICO: 11,5% VOL.

MENÙ
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